
Menús de 
Comunión

2024



Aperitivo

Torrada de jamón ibérico en pan de cristal con tomate y aceite de oliva

Tostadita de foie mi-cuit con chutney de albaricoque

Salpicón de pulpo y langostinos

Croquetas caseras de cocido

Entrante

A concretar previamente las cantidades

Sopa fría de sandía con aceite de albahaca y perlas de mozzarella

Ensalada con mango, aguacate y vinagreta de frutos rojos

Plato Principal

A concretar previamente las cantidades

Jarrete de ternera con salsa cabernet sauvignon y patata baby

Salmón al papillote con sus verduritas

Bodega

Vino tinto, D.O Rioja Crianza

Vino blanco, D.O Penedés

Cava Brut Nature Solà Raventòs

Agua mineral, refrescos y café

Menú 1

53€, iva incl.



Aperitivo

Torrada de jamón ibérico en pan de cristal con tomate y aceite de oliva

Tostadita de pastrami con mayonesa teriyaki

Cazuelita de gamba langostinera al ajillo

Croquetas caseras de chipirones

Entrante

A concretar previamente las cantidades

Tartar de dos salmones con crema de wasabi y pistacho

Timbal de escalibada con anchoas del Cantábrico

Plato Principal

A concretar previamente las cantidades

Mil hojas de cordero y patata con salsa de cabernet sauvignon

Lomo de bacalao a la catalana (pasa y piñones)

Bodega

Vino tinto, D.O Rioja Crianza

Vino blanco, D.O Penedés

Cava Brut Nature Solà Raventòs

Agua mineral, refrescos y café

Menú 2

59€, iva incl.



Aperitivo

Torrada de jamón ibérico con pan de coca, tomate y aceite

Mini ensalada de mango, aguacate y vinagreta de frutos rojos

Chupito de salmorejo con huevo de codorniz

Brocheta de pollo con salsa satay de cacahuete

Montadito vasco de 3 quesos (brie, semi-curado y roquefort)

Daditos de piña al malibú con jamón de pato

Brioche de meloso de ternera con cebolla morada encurtida

Croquetas caseras de cocido

Tapita de arroz negro de calamar con lágrimas de all i oli

Bodega

Vino tinto, D.O Priorat

Vino blanco, D.O Rueda

Cava Brut Nature Solà Raventòs

Agua mineral, refrescos y cerveza

Menú
Cóctel 1

40€, iva incl.



Aperitivo

Torrada de jamón ibérico con pan de coca, tomate y aceite

Mini ensalada de quesos nacionales con vinagreta de membrillo y frutos secos

Chupito de sopa fría de melón y menta

Tostadita de pastrami con gotitas de mostaza antigua

Cucharita de pulpo “a feira”

Daditos de piña al malibú con jamón de pato

Cazuelita de gambas al ajillo

Brioche relleno de cordero a baja temperatura con mayonesa teriyaki

Croquetas caseras setas y trufa

Tapita de paella marinera

Bodega

Vino tinto, D.O Priorat

Vino blanco, D.O Rueda

Cava Brut Nature Solà Raventòs

Agua mineral, refrescos y cerveza

Menú
Cóctel 2

45€, iva incl.



Pastel de Celebración

A escoger previamente sólo una opción de entre: 

Cheesecake cremoso de la Lola con coulis de mango y tierra de cookies 

Tarta Sacher (Chocolate y mermelada)

Massini (Nata, trufa y crema quemada)

Trío de chocolates (Chocolate negro, chocolate con leche y chocolate blanco)

Selva Negra (Nata y chocolate)

Mousse de limón

Mil hojas de crema y frutas con caramelo

Sara (Mantequilla y almendras)El Postre

Incluido en todos     
los menús de 

comunión



Entrante

A concretar previamente las cantidades

Arroz a la cubana con huevo frito

Croquetas caseras de jamón

Principal

A concretar previamente las cantidades

Libritos de lomo con jamón y queso

Hamburguesa de ternera con patatas fritas

Postre

A concretar previamente las cantidades

Pastel de celebración escogido previamente

Bebidas

Agua mneral

Refrescos y zumos

Menú
Infantil

34€, iva incl.



Aperitivos

Torrada de jamón ibérico en pan de cristal con tomate y aceite de oliva

Daditos de tortilla de patata con cebolla

Croquetas caseras de jamón

Fingers de pollo con salsa barbacoa

Mini hamburguesitas con queso cheddar

Bikinis de jamón y queso 

Postre

Pastel de celebración escogido previamente

Bebidas

Agua mneral

Refrescos y zumos

Menú
Infantil
Cóctel

25€, iva incl.



Servicios adicionales de consumo

Barra libre: 15€/h (por persona) con licores estándar *

Tickets de consumiciones: 7,50€ / Válido por una copa de licores estándar * o 2 cervezas/refrescos

Candy Bar: 85€ (golosinas, caramelos y galletas) 

Licores Premium: Si previamente se ha contratado barra libre y se quieren añadir referencias Premium, 
se cobrará la totalidad de cada botella Premium abierta, y al finalizar el evento, podrán llevárselas. 

Servicios adicionales de entretenimiento

Servicio de DJ: precio a consultar según tipología del evento

Animaciones infantiles (payasos, magos, bailarines): precio a consultar según tipología del evento

Música en directo (violín, saxo, cantantes): precio a consultar según tipología del evento

Licores estándar incluidos en barra libre y tickets a 7,50€

Beefeater, Seagram’s, Tanqueray, Bombay, Puerto de Indias, Ron Brugal, Cacique, Barceló, Absolut, 
Stolichnaya, Smirnoff, JB, Ballantines, Johnnie Walker Red Label, Bailey’s

Servicios 
Adicionales



Condiciones 

En cada evento se deberá escoger el mismo menú para todos los comensales, salvo intolerancias,
alergias, veganos o vegetarianos, a consultar previamente con el restaurante.

El número final de comensales de reconfirmará 48h antes del evento, y este será el mínimo a
efectos de facturación.

La reserva se considerará efectiva a la entrega de la paga y señal, del 20% del importe final
(importe no reembolsable). Las formas de pago pueden ser vía tarjeta de crédito, transferencia
bancaria o efectivo.

El importe restante deberá abonarse 24h antes del evento utilizando el mismo método de pago que
se empleó para la paga y señal.

Cualquier consumición extra que se efectúe durante el mismo evento, deberá ser abonado antes de
que los asistentes abandonen el local, exceptuando aquellos casos en que se haya acordado
previamente lo contrario.

Cualquier alimento o bebida que no haya servido el propio restaurante no estará autorizado a
consumirse en nuestras instalaciones, salvo que se haya acordado previamente lo contrario.

Cualquier daño material sufrido en nuestras instalaciones, fruto de la irresponsabilidad o mal hacer
de los asistentes al evento, deberá ser abonado a modo de amonestación económica.

La duración estándar de las comuniones es de 3,5h. En caso de requerir servicio en horas extras,
deberá sumarse al importa final 180€ por hora extra.

Condiciones 
de contratación


